
RESTAURANT

Renée
Côte d'Azur

—  CARTE DE SAISON  —

19 Promenade des Anglais · 06000 Nice

Time for wine & seawatching.



ENTRÉES
Starters

Tartare de Bœuf, Frites Maison 22 €
Beef Tartare, Homemade Fries

Tataki de Bœuf Mariné, Pickles d'Oignons Rouges et
Tomates Confites 16 €
Marinated Beef Tataki, Red Onion Pickles & Confit Tomatoes

Ceviche de Daurade 17 €
Sea Bream Ceviche

Crudo de Ventrèche de Thon 22 €
Tuna Belly Crudo

Salade César 15 €
Caesar Salad

Brioche de Homard, Sauce Mayonnaise Épicée 30 €
Lobster Brioche Roll, Spicy Mayonnaise

Burrata & Tomates Colorées de Saison 20 €
Burrata with Seasonal Heirloom Tomatoes

Feta, Pastèque, Concombre & Huile d'Olive 14 €
Feta, Watermelon, Cucumber & Olive Oil
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PÂTES & RISOTTO
Pasta & Risotto

Pâtes Farcies Ricotta & Citron 20 €
Ricotta & Lemon Stuffed Pasta

Risotto Safrané au Foie Gras 48 €
Saffron Risotto with Foie Gras

Spaghetti au Ragoût de Bœuf 28 €
Beef Ragu Spaghetti

Linguine à la Bisque de Homard 34 €
Linguine with Lobster Bisque

Linguine en Meule de Parmesan, Crème de Truffe 36 €
Parmesan Wheel Linguine with Truffle Cream

VIANDES
Meat Selection

Chuck Flap Black Angus, Gratin de Pommes de
Terre & Sauce au Poivre 38 €
Black Angus Chuck Flap, Potato Gratin & Pepper Sauce

Côte de Veau, Jus de Veau & Pommes Grenailles 32 €
Veal Chop, Veal Jus & Baby Potatoes

Filet de Bœuf Rossini, Purée de Pommes de Terre 48 €
Rossini Beef Tenderloin & Mashed Potatoes

Carré d'Agneau, Sauce Persillade & Pommes de
Terre Maison 130 €
Rack of Lamb, Parsley-Garlic Sauce & Homemade Potatoes — À partager
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POISSONS
Fish Selection

Pavé de Saumon Grillé, Sauce Vierge & Poêlée de
Légumes 24 €
Grilled Salmon Fillet, Virgin Sauce & Sautéed Vegetables

Loup Entier Grillé à la Découpe Prix selon arrivage
Whole Grilled Sea Bass, Carved Tableside

Daurade Entière Grillée à la Découpe Prix selon arrivage
Whole Grilled Sea Bream, Carved Tableside

Sole Meunière à la Découpe Prix selon arrivage
Dover Sole Meunière, Carved Tableside

La Méditerranée à table.
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DOUCEURS
Desserts

Tiramisu Maison 12 €
Homemade Tiramisu

Fondant au Chocolat 10 €
Chocolate Lava Cake

Crumble aux Pommes 12 €
Apple Crumble

Pavlova Exotique 14 €
Signature Pavlova

Tarte Citron Meringuée Façon Renée 10 €
Renée Style Lemon Meringue Tart

Cookies Maison 8 €
Homemade Cookies

Macaron Framboise XXL 14 €
Giant Raspberry Macaron

Assiette de Fruits Frais 10 €
Fresh Fruit Platter

Une note sucrée pour finir.
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COCKTAILS
Cocktails

Caraïben sunshine 15 €
Rhum, Malibu, ananas, jus de citron

Bloody Mary 15 €
Vodka, jus de tomates, basilic

Caïpirinha 15 €
Cachaça, citron vert, cassonade

Caïpiroska 15 €
Vodka, citron vert, cassonade

Mojito 15 €
Rhum, citron vert, cassonade —
fraise, passion ou framboise

Margarita 15 €
Tequila, Cointreau, jus de citron

Gin concombre 15 €
Gin, tonic, jus de citron, concombre

Moscow Mule 15 €
Vodka, ginger beer, citron vert,
menthe

Porn Star Martini 16 €
Vodka, vanille, passion, citron, shot
prosecco

Espresso Martini 15 €
Vodka, Kahlúa, café

Piña Colada 15 €
Rhum, ananas, purée coco

Sex on the Beach 15 €
Vodka, orange, cranberry, sirop
pêche

Daïquiri fraise 15 €
Rhum, jus de citron, purée de fraise

Spritz 15 €
St-Germain, Sarti ou Hugo

Calvados maison 15 €
Sirop miel épicé, bourbon
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ROSÉS
Rosé Wines

Ott Rosé 45 €

Château Angueiroun Rosé 38 €

Château Lafoux Rosé 36 €

Les Charmes Rosé 35 €

Amour de Dieu Rosé 28 €

BLANCS
White Wines

Ott Blanc 70 €

Sillery Blanc 60 €

Sancerre Colinette 46 €

Pouilly-Fumé 40 €

Clos Bagatelle 40 €

Sauternes 38 €

Château Angueiroun Blanc 35 €

Cassis Clos Blanc 34 €

Les Charmes Blanc 29 €

Château Lafoux Blanc 28 €

Chardonnay Paul Mas 28 €

Meursault 1er Cru 120 €

Puligny-Montrachet 300 €

ROUGES
Red Wines

Château Lafoux Rouge 42 €

Belleruche Rouge 36 €

Pinot Noir 48 €

Sancerre Rouge 48 €

Marsannay 58 €

Marsannay Es Chezot 80 €

Pessac La Garde 65 €

Saint-Émilion Grand Barrail 67 €

Volnay 120 €

Margaux 2012 180 €

Saint-Julien Château Talbot 150 €

Saint-Julien Grand Cru 300 €

Saint-Estèphe Grand Cru 420 €

Clos Vougeot 580 €

Saint-Julien Château Ducru 600 €

Château Haut-Brion 1 500 €

Margaux Grand Cru 1 600 €

Vins au verre
9 € Les Charmes · Lafoux · Angueiroun     ·     11 € Chablis · Sancerre     ·     Prosecco 40 € (75 cl) R
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Renée
Restaurant — Côte d'Azur

Notre carte de saison en ligne

19 Promenade des Anglais — 06000 Nice
@renee__nice  ·  +33 6 89 27 30 98

Time for wine & seawatching.


